Menu du Terroir

25.50 € / PERSONNE

APERITIF 

KIR NORMAND {CIDRE} CASSIS OU VIN BLANC ET  3 CANAPE CHARCUTIERE
ENTREE

SALADE DU CHATEAU (salades verte pomme fruit confite croustille de camembert andouille de campagne)  
TERRINE DE ST JACQUES SAUCE VERTE 
PATE EN CROUTE RICHELIEU AU CANARD
PLAT 

MITONNER DE DINDE AU CIDRE SA GARNITURE NORMANDE (pomme confite au miel et champignons)
PAVE DE SAUMON SAUCE DIEPPOISE (moule crevettes crème fraîche)  et flan de courgette 
POULET FACON DU CHATEAU (lardon champignons jus de veau crème) et sont gratin
DESSERT 

TARTE  AUX POMME  MAISON 

BAVAROIS FRUITS ROUGES

TARTE AU CITRON MERINGUEE

ACCOMPGNEMENT 

                                           25CL DE VIN DE PAYS ROUGE OU  ROSE EN PICHET ET UN CAFE  SERVICE  NAPPAGE   SERVIETTE PAPIER  VAISELLES PORCELAINE  COMPRIS
